Dessert monoporzione di pasta frolla, con panna e crema al caramello,

Peso netto : decorato con cioccolato al latte e nocciole, surgelato.
Dichiarazione nutrizionale, valori medi
1,44 KG Ingredienti: PANNA 23,8%, farina di FRUMENTO, tuorlo d'UOVO, BURRO, per'iting
zucchero, polvere di MANDORLE, caramello 7% (zucchero, acqua, sciroppo di 1598 kJ
glucosio), crema al caramello al BURRO con sale di Guérande 5,8% (zucchero, Energia 383 keal
16 x 90 g PANNA, BURRO, miele, sale, sale "fleur de sel de Guérande IGP"), zucchero di P g
canna, LATTE parzialmente scremato, acqua, cioccolato di copertura al LATTE T T p—r— g
3,3% (zucchero, LATTE intero in polvere, burro di cacao, pasta di cacao, PR g
emulsionante: lecitina di SOIA, aroma naturale di vaniglia), decorazione a base di e
Codice : NOCCIOLE 0,7% (zucchero, NOCCIOLE), gelatina bovina, amido modificato di o 248
patate, sale. fibre 138
61 473 Proteine 6,1g
Puo contenere altra frutta a guscio |52 022g

Modalita d'uso:Togliere i biscotti di pasta frolla al caramello dallo stampo, rimuovere la linguetta
di plastica e lasciare scongelare per 3 ore a 4°C.

Conservare per un massimo di 24 ore tra 0°C e +4°C, a condizione che vengano rispettate le
norme igieniche.

Conservare a -18°C.

Una volta scongelato, il prodotto non deve essere ricongelato.

o _ o Da consumarsi preferibilmente entro il : vedere l'etichetta del fornitore N o
N. di riconoscimento sanitario : | (A consommer de préférence avant le : / best before date : ) U‘) LZ%
vedere l'etichetta del fornitore e PAP
Lotto n°: vedere I'etichetta del fornitore (lot/batch) Consulta le regole del tuo comune

Distribuito da: SYSCO FRANCE SAS, MIN de Rungis — Batiment A1, Rond-Point des Roses 94550 CHEVILLY-LARUE (France)
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