Peso hetto: Scaloppe di foie gras d'anatra congelate. (20g-70g)

5 kg Ingredienti:

100% fegato d'anatra
5x 1 kg o
Codice: Utilizzo: da consumarsi previa cottura.
* cottura in padella: riduzione di miele, aceto balsamico e porto; mele alla frutta caramellate con

70 339 miele e burro, sfumate con aceto di sidro; salsa di frutti rossi.

Cottura alla griglia: indivia caramellata affettata accompagnata da una spruzzata di aceto
Da consumarsi balsamico. Servire la scaloppina bollita in un brodo con uno spezzatino di coscia d'anatra.
preferibilmente entro il: vedere

dicitura "a consommer de
préférence avant le" su Origine / Allevato in : vedere dicitura "origine" su etichetta originale.

etichetta originale

Lotto: vedere I'etichetta del N. di riconoscimento sanitario: vedere I'etichetta originale
fornitore

Prodotto il: vedere l'etichetta
del fornitore Conservare a -18°C N
Una volta scongelato, il prodotto non deve essere ricongelato. U,) oLk

Congelato il: vedere dicitura OTHER PAP
"congelé le" su etichetta Consulta le regole del tuo comune

originale
Distribuito da: SYSCO FRANCE SAS, MIN de Rungis — Batiment A1, Rond-Point des Roses 94550 CHEVILLY-LARUE (France)
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