Peso netto: vedere
letichetta del fornitore

2 confezioni da

Noce di cosciotto di maiale marinata
Carne di maiale marinata

Ingredienti:

1 peZZO Carne di maiale 87%, salamoia 9% (acqua, sale, amido di mais mofidicato, zucchero, fecola di patate, antiossidante:
ascorbato di sodio), marinatura 4% : miele (2%), SENAPE di Digione (acqua, SENAPE, aceto, sale), acqua, succo
= COdlce: d'arancia concentrato (0.4%)
7 5 569 DICHIARAZIONE
Utilizzo: NUTRIZIONALE | Per 100g
Mettere la noce scongelata in forno per 80 min. a 170°C. VALORIMEDI
Il prodotto deve essere cotto a una temperatura di 75°C a cuore.
843 kJ
Energia 203 keal |
Gr 1 1
Da consumarsi PRODOTTO IN: Danimarca = ::nsacida pr— 49
preferibilmente entro il : Conservare a -18°C. saturi 5.29
vedere I'etichetta del Una volta scongelato, il prodotto non deve essere ricongelato. Carboidrati 2,69
fornitore
di cul zuccheri 1,
Lotto n®: vedere l'etichetta ,4\' 4} Eior 0:9
bre
del fornitore i ‘_) o -
LDPE PAP Sale 0.79g

Distribuito da: SYSCO FRANCE SAS, MIN de Rungis - Batiment A1, Rond-Point des Roses 94550 CHEVILLY-LARUE (France)

Consulta le regole del tuo comune
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