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L Instructies voor gebruik

Wanm de mog bovroren Iealkuunhrd'csnguﬂuunnc 15minap
in con voervcrwarmee oven van THORG.

SCALOPPINA DI TACCHINO VIENNESE

FR — Escalope de dinde
[origine - France) 57 5%,
gau, chapelure (farine de BLE,
levure, sel), huile de
tournesal, farine de BLE,
dexirose, protéines de BLE
amidon de BLE, gélifiant :
algues Euchema
transformées, sel. arome
naturel (contient BLE), fibre
de blé, sel.

NL - Kalkoenlapje 57.5%,
water, paneermes|
(TARWENIoem, gist, zout),

zonneb|oemolie, TARWEhIoem,

dextrose, TARWEeiwitten,

TARWEzetmeel, geleermiddel -

Gemadificeerd Euchema wier
zout, natuurlijk aroma (bevat
TARWE), tarwevezel_ 7out.
Kan sparen bevatten van melk
ei. selderij. soja, mosterd,

IT = Sealoppina di tacchino
57 5%, acqua. pangrattato
[farina di FRUMENTO, lievitn,
sale). olio di girasole, farina
di FRUMENTO, destrosio,
proteine di FRUMENTO,
amido di FRUMENTO
gelificante: alghe Euchema
trasformate. sale, aroma
naturale (contiens GRANO),
fibra di frumento, sale.

WIENERSCHNITZEL VAN ECHT
: KALKOENLAPJE, GEPANEERD EN GEGAARD

! GEPEKELD EN GEAROMATI SEERD KALK DENLAP JE (F2),
+ GEPANEERD (24,650}, GEGAARD, DIEPGEYROREN

76315/169 56 77

ESCALOPE PLEIN FILET OE DINDE
A LA VIENNODISE CUITE /
WIENERSCHNITZEL VAN ECHT
KALKDENLAP JE. GEPANEERD EN
GEGAARD! SCALOPFINA O
TACCHIND YIENKESE

SURGELE / INEPGEVACREN /
SURGELATA

N° DELDT / LOTNUMMER /
NUMERD Di LOTTO

Consoryer au congtlateur ™" a
Ecwarenin de vriezer =7 bij
_% | Conscrvarein congclatore **" a

—18°C

i Ne pag recongeler un produit décongels
. Ecn ortdooid product nict opnicuw invriczen
: Una vaolta scongelata, il prodette non dove cssere ricongelato

NUMERD D¢ LOTTO

CODE CHFNC1}01032204400567721

DA COMSUMARS| PREFERIBILMENTE ENTRO IL !

5240711{CODE B}103011620211{FNC1}9024564]

SCALOPPINADI TACCHING ARDMATIZZATAIN SALAMOIA T24),  pout contenir des tracesde  schaalvruchten. Pua contenere tracee di latte. e
IMPANATA 24,57, COTTA, SURGELATA lait, oeLr, céleri, soja, uava, sedano, soia, senape, :ﬁ%sfgﬂiﬁ Eﬁ :g:;cr{uns
ll__'-r imgiego: moutande, {ruits a coque. frutta a guscio. HOUDBAAR TOT / DA COMSUMARSI
. Fi le ppine di tacching ancora surgelate indomo PREFERIBILMENTE ENTRO 1L -
. a7180°C per 15 min
: [ S ——
- ESCALOPE PLEIN FILET DE — I o o
E DINDE A LA V'ENN UI SE EUITE Maticres grasses / ¥etion / Grassi (g ] 30 pitces / Sgb.ﬂsfpigérn,mini
 ESCALOPE DF DINDE AROMATISEE SAUMUREE (72%). o o s sy ran wersacigeg wren /1 119 PDIS NET ; NETTCGEWIGHT / PESD NETTO -
: PANEE [24,5%). CUITE. SURGELEE e TR oolhydreton T Carbiaral 5 = 5 k \
- ont sucres S waarvan sulkors S di cui zul 149 . 51.001 L
Mode d’emploi Proteines £ Eiwitten 7 Proteine 16g g tj.
, 5ol 7 Zoul 7 Sale LRLE] -
Dans un four préchaufit 4 180°C. Iaissor rechauffer les VOLAILLE
eacalopes encore surgelées pendant 15 min. N= DE LOT - 4 CONSOMMER DE PREFERENCE AVANT LE | FRANCAISE
LOTNUMMER : BOTTE202TY) TEN MINSTE HOUDBAAR TOT : M T
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