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“RIZ A L'ESPAGNOLE

MELANGE A BASE DE RIZ JAUNE, LEGUMES
18% ET CHORIZO, SURGELE, A CUIRE

N° DE LOT - [0000834
A CONSOMMER DE

Ne pas recongeler un produit décongeis

1049

PREFERENCE AVANT LE: /]

(£ 4 x 2.5 kg =
10 kg

POIDS NET
NETTO GEWICHT
PESONETO
PESONETTO

-

(L) SPAANSE RIJST

MENGSEL VAN GELE RIJST, GROENTEN 18% EN
CHORIZO. DIEPGEVROREN, OM TE BAKKEN
Een ontdooid product reel oprieuw invnezen

LOTNUMMER' {000634

TEN MINSTE HOUDBAAR TOT

I'

(&5 ARROZ A LA ESPANOLA - (10281)
MEZCLA DE ARROZ AMARILLO, VERDURAS 18% Y
CHORIZO, CONGELADO, PARA COCINAR
No voiver a congelar un producto descongelado
N'LOTE (000613

CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL

(D RISO “ ALLA SPAGNOLA”
PREPARAZIONE Di RISO GIALLO. VERDURE 18% E
CHORIZO, CONGELATA, DA CUOCERE
Una volta scongelato, J prodotio non deve essere ncongelato
LOTTON (000633
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CHORIZO. CONGELADO, PARA COCINAR

ARROZ A LA ESPANOLA - (10281)
MEZCLA DE ARROZ AMARILLO, VERDURAS 18% Y

™ Regeneracion
Sin demgumon revia

producto

durante 10 a 11 mnutos
un poco de agua a media
minutos & 150 °C

@ 76 594

- En una sartén o en una cacernia caliente, verter el
Con un espesor de 4 cm aproximadamente y cocer
removiendo reguiammente. Aladir

(Gi“::g' “““}C&mwx‘:?ﬁmmm"@r iso gallo lungo.
(€au. riz fong jaune. curcema 3 amoz (3cqua. riso . MELANGE A BASE DE RIZ JAUNE, LEGUMES 18% ET
eau. oignon pré it (ognon , hulle  kudkuma), waler, voorgebakien i amaniio oUrEuma). agua.  curcuma), acqua. cpolla precotta CHORIZO. SURGELE. A CUIRE
----------------: :TM)'m:.": (i mmﬁ M‘”’ ﬁm o (mem (cpolla, oo o grasole)
poivion  rouge. . girasol), 100 peperone (0SS0 precofto
76554 12156 9%9 ¥ joumescl). pett pois trés fin, . zonnebloemolie), zeer prefrto (pemiento rojo, acete  (peperone rosso, oo di giasole). E-m“:
RIZA LESPAGNOLE / } chozo ou séché 23% (vande fjne erwien, gedroogde rauwe de girasol) guisantes muy  piselli finissimi, chorizo crudo i w":"""- & -
SURGELE 4 O poro (origine - UE). gras de chomro  23%  (varkensvives finos. chorzo crudo #eco 2.3%  wssiccato 2.3% (came di makake 4om ge polie ""““.“"’o““""m"'-"'_."‘“‘m
e Lo s : e o sodum. g npvm'od dextrose (w:.m 'm.( L& e il sale. p #t ajocter un peu deau & mi-ousson
de Spe 2 3 o 3 b peper h by
Q:EOF'ESREWN“&’:\%NTLE o | comserveluur : €200, fommand, opeowd ; . v vy - culre 3 four, &n barquette 1/2 gastro 15 4 20 minctes 4 150°C
’ ! huile de colza, purée de tomate, N antioxidante: ascorbato 36dico sodio, conservante. E250, @ 76 594
L : ul.wunhhm é (sl £250, ferment), £250, — e ollo @i cotza, 121 56 599
§ Orasse de poulet, naturel.  kookzaadoke, Zout aceite de colza de  passata d pomodoro. sale. brodo
g 1 viande de poulet, sucre, hule de tomate, sal caklo de ave & polo aromatizzato (sale. lsfxs,‘;svfn’?gfgkmr SRS
DIEPGEVROREN 1 toumescl poivre now), ardmes aromatzado (sal grasa de grasso di polio, aroma naturale. CHORIZO O TE BAKKE
Ay 0 naturels (contest bl crustacé, kippenvel natuurik  aoma, pollo, aroma natural, came de  came & pollo. zucchero, oo & ; N
LOTNUMIER. {D000ER : poisson, mmﬁm K suker, pollo, azicar, acete de grasol,  geasole, pepe ner), Woma ‘a B i
TEN MINSTE HOUDBAAR : jent tactose. 1warte pimienta negra), aroma natural  naturale  (contiene  frumento, Instructies voor gebruik:
ToT @ H lactose, Wk aroma (Deval farwe. (contene TRIGO,  crostacel, pesce, sola). estratio & Zonder van fe voren fe ontdooien - - een ongeveer 4 cm
1 ewat de paprka (hulle de  schaalderen, vis. soja), CRUSTACEOS,  PESCADO. carota, curcuma, aroma (contene dikke iaag van het product in een wame koskepan of een
76 594 121 56 999 1 toumesol) - camming, extrat de  worelextrec!, hurkuma, aome SOJA) exracto de zanshors.  latlosio,  pesce).  lattosie, wmwmwwwmv
ARROZ A LA ESPANOLA - 1 romanin, poivre blanc (bevat lactose. vis) lactose cu aroma estralio of paprica (oo de wal water
mm;xunucona&ma : paprka-axtract LACTOSA PESCADO). o girasole) - carmini, estratio foevoegen - bakken in de oven, in een bakje 1/2 gastro 15
N'LOTE 3 Peutconteni des aces de , pepe banco tot 20 min op 150°C
: € 76 594 121 56 999
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RISO “ ALLA SPAGNOLA™

PREPARAZIONE DI
CHORIZO, SURGELATA , DA CUOCERE

RISO GIALLO, VERDURE 18% E

a9y un

o circa 4 cm in una
Mﬁapemahm&omnpu 10-11 minut)

meta cottura
- Cottura in fomo- ad allezza media a 150°C per 15-20 minuti
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producto descongelado
Una volta scongelato. i prodotto non deve essere ncongelafo
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