Peso netto:
1200 g
16 pezzi

Codice:

76690

Charlottine vaniglia - frutti rossi

Dessert surgelato
INGREDIENTI: torta "Génoise" 21% (farina di frumento, uova, zucchero, acqua, emulsionanti: E471,
sorbitolo (contiene glutine), agenti lievitanti: E336, ES00, sale), panna, purea di frutti rossi 12.9% (frutti
rossi (fragole, ribes, more, lamponi, ribes nero), zucchero), latte parzialmente scremato, ribes nero 7.8%,
lamponi 7.6%, acqua, zucchero, ribes 3.9%, albume d'uovo, guarnitura (acqua, sciroppo di glucosio,
zucchero, gelificante: E440, acidificante: E330), fecola di patate, gelatina di bovino, aroma naturale di
vaniglia 0.3%, gelificante: E440, agenti di resistenza: E450, E341, destrosio, zucchero a velo, vaniglia in
polvere 0.03%.
Puo contenere: soia, pesce, crostacei, frutta a guscio, semi di sesamo, solfiti, arachidi, sedano, senape,
molluschi, lupini

A Dichiarazione nutrizionale, valori medi
Da consumarsi — |Modalita d'uso : scongelare tra 0°C e + 3°C. per 1008
pr%ferlb;!n;g?]tetenérc: iI: INella cella per 3 o 4 ore. Fuori dalla cella per circa 2 0 3 ore. o 841 k)
}I;' niet:fre? il\cos:lsaor:mer Stoccaggio 24 ore massimo tra 0°C e +4°C. "e'“f" 201 keal
de préférence avant le : Grassi 10g
best before date : ) Di cui acidi grassi saturi 46 g
Carboidrati 23 g
Conservare a -18°C. Di cui zuccheri 158
Lotto n°: vedere Una volta scongelato, il prodotto non deve essere ricongelato. Fibre 268
I'etichetta del fornitore ;
(Iot/batch) L,%.\ @) @3 faies CT
116 g

OTHER PS PAP
Consulta le regole del tuo comune

Distribuito da: SYSCO FRANCE SAS, MIN de Rungis — Batiment A1, Rond-Point des Roses 94550 CHEVILLY-LARUE (France)
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