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Peso netto: 42 kg

40 pezzi da 1009 ca.

Codice:

76740

N. di riconoscimento sanitario:
vedere |'etichetta del fornitore

Data di produzione / Lotto:
vedere |'etichetta del fornitore

Da consumarsi preferibilmente
entro: vedere |'etichetta del
fornitore

\_

PASTA SFOGLIA CON FORMAGGIO CAPRINO E SPINACI

Pasta sfoglia cruda, surgelata, farcita con formaggio caprino e spinaci,
sormontata da una fetta di formaggio caprino, da cuocere.

INGREDIENTI: Formaggio di capra (24%) (formaggio di DICHIARAZIONE

capra liquido stagionato 6,7%), farina di frumento, acqua, NUTRIZIONALE Per 100 g
margarina (oli e grassi vegetali (palma, colza), acqua, sale, VALORI MEDI

emulsionanti: E471, correttore di acidita: acido citrico, Energia 1095 kJ / 263 keal
colorante: carotenoidi), spinaci (7,4%), panna fresca Grassi 1719
liquida, uovo fresco intero, cipolle fritte (cipolle, olio di di cui acidi grassi 100
girasole), burro, amido modificato, sale, scalogno, saturi 9
addensante: metilcellulosa, colorante: carotenoidi. Carboidrati 1999
Puo contenere tracce di: frutta a guscio, soia, pesce, di cui zuccher 169
crostacei, molluschi, sesamo, sedano, senape. Fibre g
MODALITA DI PREPARAZIONE: Proteine 889
In forno: ventilato: preriscaldare a 180/200°C. Sele 1189

In forno tradizionale: preriscaldare a 200/220°C Stendere il prodotto su piastra a

temperatura ambiente. Cuocere per 18-20 minuti.

Una volta scongelato, il prodotto non deve essere ricongelato.

Da conservare a : -18°C
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Distribuito da: SYSCO FRANCE SAS, MIN de Rungis — Batiment A1, Rond-Point des Roses 94550 CHEVILLY-LARUE (France)
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