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(44> STANDAARD BLADERDEEGPLAK
DIEPGEVROREN

Gebewk  De producten van elaar schowden en op eon bakplaat
loggen. Het product gedurende 10 minuten ontdocien by 20 'C
Bakio P d
200 °C, gedurende 15 minuten, tot cen kerniempersiuur van + 70
*C iz bevoikt godurendie minstens 2 minuten. DE product ret in
de magneyon beraiden

&) PLANCHA DE HOJALDRE
TRACONGELADA (10330)

: Separar los
bandeya O-WdM-N'CM lom
Cocnar on un homo
a 200 *C, durante 13 minutos, “maumn
Indema de + 10 'C durante ol menos 2 mirdos No preparse ests
producto en ol microondos

pgrasas vegetaiss (pﬂ-u

1 water, cozal,  agua sal S0quUS,
acde citique.  colorant emuigator Ear1 amultionsnts E471, emulzonrante E471.
eau  sel écido citnce, acidificante 8ciio Ko,
colorant " Kie. ¢ L 7
waler, out  Mewstol agua  sal  colorante acgue, sole, cobranie
carotenoden carotenondes carotent
Peut contenir des traces Kan sporen bevatten van Puede cortener razss Puo corteners racce i
do  oeufs crustaces lait o - de heevo, crustéceos wovo, crostacei late,
fouits
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PAR Lo
Consulta le regole del tuo comune

76 850 169 88 40
PATE FEUILLETEE EN PLAGUE
STANDARD / SURGELEE

STANDAARD BIADERDEEGPLAK
DEPGEVROREN

PLANCHA DE MOJALDRE
(10350) / ULTRACONGELADO
PASTA SFOGLIA STESA
SURGFLATA

N DE LOT/LOTNR/N* LOTE/
LOTTO N*

0004691

A CONSOMMER DE PREFERENCE
AVANT LE

TEN MINSTE HOUDBAAR TOT
CONSUMIFR PREFERENTEMENTE
ANTES DEL

DA CONSUMAR:

PQFERBLKNTE ENTROIL

@ 76 850 169 88 40

PATE FEUILLETEE EN PLAQUE STANDARD SURGELEE

Mode d'emploi | Sw-bnmuhsm‘uudm
Decengeler e produt 3 N‘Cm
Cauire dans un four ventie & ar m 200 °C pendant
15 min_ jusqu a atiendre une température de +70 *C pencant au
mows 2 mndes & coeur du produt

de las cusins saturadas /dicu acidi grass saturi
Glusides / Koohydraten / Hidratos de Carbono / Carboidrati

15 x 485 g Envwon - Onge

SYSCO
Essentials

donl sucres / waanvan sukers | de s cuales axlcares /o

Agrox - Crca
POIDS NET - NETTO GEWICHT -

(DPASTA SFOGLIA STESA SURGELATA

(Riliezazione | Separsre | prOCON & CRpON su une tegiy.
Scongetars i procotic 8 20 °C per 10 ming.

Cuexcers in un forro ventiar con arm Axzats prericaldeto 3 200 °C
per 13 minuti fso 8 wa de«o'c
por sl 2 .

Non riscaldare questo prodotto el Rarmo a mrvonde

Nepas 2 z
Ennmmumw:mmnn

No volver a congalar un prodecto desconpends

Uns volta scongelato, # prodctto non deve essere ricongelato

o
Proténes / Ewiten / Proteinas / Proteme

PESO NETO - PESO NETTO

Sel/ Zout / Gol / Gole

N DE LOT /LOTNR/N"LOTE /LOTTO N*

I

7,275 kg

1633

A CONSOMNER DE PREFERENCE AVANT LE /TEN MINSTE HOUDBAAR TOT / CONSUMIR ﬂ
PREFERENTEMENTE ANTES DEL / DA CONSUMARS! PREFERIEILMENTE ENTRO L

40088407(15)(10)0004691
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