CRISPY D’AIGUILLETTES DE POULET AUX CORN FLAKES
Tg 781 Morceaux d"aiguillettes de poulet aromatisés traités en salaison, panés aux flocons de mais, cuits surgelés u.) e-l

12993 110 PEZZI DI POLLO CON CORN FLAKES SURGELATI

Pezi di pollo aromatizzati, marinati, impanati, con fiocchi di mais, precotfi e surgelati A%-%22  LDPE AP
INGREDIENTS : Morceau d’aiguillette de poulet INGREDIENTI : Pezzi di palle aromatizzati 72%,
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MODE D’EMPLOI : Produit su s Ié E Prodotto surgelato
—Fuur umhle l!Jlialzhaui’l‘é } “9—10 minutes | Protéines / proteine: Bg i farno vant ko a 180°C : 7—8 minuti
—Friteus hauifae 1 [PC] antre3mmutns 30 ) 5el [ sale: 0,89g Incmg itrice a 1/0/175°C : 3.5 — 4.10 minuti
mrde ondes Prud congelato (12 ore in cella frigorifera
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—Four ventilé pre BII"[: minutes = In fo Meﬂtllatoawﬂ“‘c 4— 5mmut|
-Frnteuse préchaufiée [I 2 rmnules = In friggitrice a 170°C :1 =2 minuti
Aconserver a —18°C/ Ne ;m recongeler un produit décongelé Conservare a —18°C / Una volta scongelato, il prodotto non deve essere ricongelato
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