IL EUBO Dessert gelato preparato con mousse al cioccelato (60.3%), croccante di mandorle {18.4%). decorazione ﬁ:_._.ﬁg_n;
UE

(13.6%:) e meringa al cacao (3.5%:).

INGREDIENTT : PANNA liguida (PANNA, stabilizzante: carragenina). cioccolato fondente 16.9% (pasta di cacao. zucchere, burro di cacao,
emmlsionante: leciting di SOILA. aroma naturale di vaniglia), pasta di MANDORLE-pralinate 11.1% {zucchero, MANDOELE e olio di MANDORLE
30%). zucchere liquido {(zucchero, acqua), glassa (zucchero, acqua. sciroppo di glucosio, gelificante: pectina. acidificante: acido cifrice), briciele di
biscotti (farina di FRUMENTO, zucchero, BURRO concentrato. LATTE scrematoe in pelvere. malto dORZ0O. sale), tuorlo dTOVO, zucchero. acqua.
albume dTOVO, olic di semi di girasole. cacao in polvers 1.3%. sciroppe di glucosio ligquide. granella di MANDORLE caramellate 0.5%
(MANDORLE 70%, zucchero, caramello (zucchero, acqua)). gelatina di manzo, gelificante: pectina.

Pud contenere tracce di ALTRA FRUTTA A GUSCIO.

Informazioni nutnzionall — valon medi per 100 g : Energia 1641 kI'394 keal - Grassi 26 g di cul acidi grassi satari 13 g - Carboidrati 35 g di cwi zuechen
27g-Fibre 1.8 g-Proteine 49 z-5ale 015 2

Conservare a -18 °C. Non ricongelare una volta scongelato. PESONETTO : 0.9 kg (12 pezzida 75 g)
Rigenerazione: Fimuovere la confezione e scongelars in

frigonifero a +4 °C per circa 3.5 ore. Una volta scongelato.

conservare in frigorifero tra 0 e 4 °C per un massimo di 24 ore.
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