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DENOMINAZIONE
COMMERCIALE DEL

Torta al cioccolato e noci pecan congelata.

PRODOTTO:

CODICE 60824
PRODOTTO/CLIENTE

CODICE EAN 3617519608244
CODICE DOGANALE 1905907000

DESCRIZIONE DEL
PRODOTTO:

Prodotto da forno destinato a tutti i consumatori (per le eccezioni,
vedere gli elenchi degli ingredienti e degli allergeni).

DENOMINAZIONE LEGALE
DI VENDITA:

Torta al cioccolato e noci pecan congelata.

INGREDIENTI:

Zucchero, cioccolato (23%) (massa di cacao (50%), zucchero,
emulsionante: lecitine (SOIA)), UOVA, farina di FRUMENTO, olio
di colza, burro concentrato (LATTE), NOCI PECAN (4%).

Puo contenere altra FRUTTA A GUSCIO.

PAESE DI
TRASFORMAZIONE:

Francia

INFORMAZIONI SUL
PRODOTTO:

Modalita di utilizzo:

Scongelare il prodotto per un giorno tra O e 4°C. Lasciare qualche
minuto a temperatura ambiente prima di servire 0 metterlo per
gualche secondo in microonde.

CARATTERISTICHE
SENSORIALI:

- Sapore e aroma tipico di cioccolato
- Forma rettangolare, colore tipico, marrone

STATO DEL PRODOTTO: Congelato
ALLERGENI:
Allergeni SI/NO CROSS
(Secondo Allegato I CONTAMINATION
Reg. UE n. 1169/2011) | 1. Cereali contenenti glutine (grano,
segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro Sl NO
ceppi ibridati) e prodotti derivati
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei NO NO
3. Uova e prodotti a base di uova Sl NO
4. Pesce e prodotti a base di pesce NO NO
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi NO NO
6. Soia e prodotti a base di soia Sl NO
7. Latte e prodotti a base di latte S| NO
(compreso il lattosio)
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8. Frutta a guscio e prodotti derivati:
mandorle (Amygdalus communis L.),
nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans
regia), noci di acagiu (Anacardium
occidentale), noci pecan [Carya illinoiesis
(Wangenh) K. Koch], noci del Brasile
(Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia
vera), noci macadamia o noci del
Queensland (Macadamia ternifolia) e
prodotti derivati

SI Sl

9. Sedano e prodotti a base di sedano NO NO

10. Senape e prodotti a base di senape NO NO

11. Semi di sesamo e prodotti a base di NO NO
sesamo

12. Anidride solforosa e solffiti in
concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 NO NO
mg/l espressi in SO nel prodotto finito

13. Lupini e prodotti a base di lupini NO NO

14. Molluschi e prodotti a base di

) NO NO
molluschi

Il prodotto non necessita di etichettatura OGM, in conformita a quanto
definito nella legislazione in vigore.

TEMPERATURA DI

CONSERVAZIONE: -18°C. Una volta scongelato, il prodotto non deve essere ricongelato.

TERMINE MINIMO DI 365 giorni (dalla data di produzione)

CONSERVAZIONE:
CALIBRO 80gr
PESO NETTO
CARTONE: 10kg
IMBALLAGGIO,
PALLET, UNITA DI
TRASPORTO: Tipo | Dimensioni | Pezzi Peso Contenuto: Contenuto/
4 — (cm) netto numero e Disposizione
_l LxPxA descrizione
Cartone | 41,6cm x 4 10 kg
H 32,3cm x vassoi
17,7cm da
l A 2,5kg
— E
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PRODOTTO:
Strati
cartoni
Pallet | 120cm x 54 n° 6 cartoni per
80cmx cartoni strato, n°9
180cm strati per pallet
INFORMAZIONI

NUTRIZIONALI PER
100 g

Valori nutrizionali medi
Per 100g

Energia 1909 kJ / 458 kcal

Grassi 279

di cui acidi grassi saturi 844

Carboidrati 479

di cui zuccheri 379

Fibre 31¢g

Proteine 3,79

Sale 01lg
Specifiche nutrizionali Acqua: 16,6 g

Sodio: 38 mg
CARATTERISTICHE M
MICROBIOLOGICHE

Total vibe count 100000/g

E. coli 10/1g

Moulds: 1000/g

Yeasts: 1000/g

Bacillus cereus: 100/g

STaphylococcus aureus 100/g

Salmonella:
Listeria monocytogenes

Assente /25 g
Assente /25 g

SICUREZZA
ALIMENTARE:

Raggi X
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Questo prodotto non contiene ingredienti che richiedono etichettatura secondo il regolamento

(UE) 1829/2003 ¢ il regolamento (UE) 1830/2003.

IMMAGINE




