Preparazione alimentare a base di pasta e formaggio Cheddar,
impanata, prefritta, surgelata, da cuocere.

5 kg Inaredinly. Preparazione a baso di PASTA @ CHEDDAR B0%%: PASTA colta 46% (acqua, semola di
GRANO dura), LATTE parzialmanta scremalto, FORMAGGIO CHEDDAR rosso 5% ([LATTE vaccing
pastorizzato, sale, fermanti LATTICI, coaguiante microbico, coloranti: E 160a, E160bB(i)], lecola di
patate), PANNA, FORMAGGIO Emmental 2%, amido modificato, preparato per basciamella
disidratata (siero di LATTE, fecola di patate modificata & amido di manioca modificato, LATTOSIO,
sale, LATTE scremato in polvere, spezie). BURRD concentralo, sale, aglio disidratato,. peperoncing.
CDdiCE' Impanatura 20%:; pangrattato (farina di FRUMENTQ, lievito, sale), impanatura (acqua, farina di

) FRUMENTO), oli vegetali in proporzione variabile (colza e girasola),

Peso netto:

6 0 1 1 2 Pud conlenars lracee di sola, uova, pesco, sedano
Dichiarazione
nutrizionale, per 100g
valori medi
Llilizzo: Consumana pravia cottura.
_ I Senza scongelare prima: n fr 1117 ki / 267
Da consumarsi preferibilmenta - nel fomo preriscaldato a 200°C: da 8 a 10 minuti d, ‘) B Kcal
antro fine: vedere l'elichetta del - in friggitrice a 180°C: 3 minuti e 30 secondi, Grassi 14
fornitore LDPE Di cul acidi
_ grassi saturl 45g
Lotto: vedere l'etichelta del It Carboldrati 278
el Non ricongelare un prodolto scongelato LH.].:& Di cul L6a
E a tuccheri ;
Da conservare a : -18°C PAP
Fibre 218
Froteine TE
Distribuito da: SYSCO FRANCE SAS, 14 rue Gerly Archimede, 75012 Paris (France)  [sale 088 g




