Peso netio: Preparazione a base di mozzarella, formaggio fuso e
- formaggio, impanata, prefritta, surgelata, da cuocere

3kg Ingredient, preparazions o MOZZARELLA a cubett 23% (MOZZARELLA

22%. amvdo & patate). acgua, FORMAGGIO fuso 12% (FORMAGGI,
almeno 33 pezzi da circa 859 mmo LATTE scremato in polvere, gelficanie: camagenine, sale, | D0 aons auiririonsds,

sl & fusione citratl di sodko, amido d) patate MOANCalo, amido di maws | Yalrimed per 1008
Codice: 60372 modificato), pangratiato (farina i FRUMENTO, sale, levito, curcuma, trorge oo

paprika), farina di FRUMENTO, pangratiato (farna di FRUMENTO, sale, 117 weat

lovito), FORMAGGIO blanco 6.2%, olio di girasole, amido di riso, focehi di [, .00 1y

patate ( emulsonante: E471), agho, amido di FRUMENTO, sale, O e ot

GL di FRUMENTO, addensante: metiiceliulosa. P 55g

Pud contenere tracoe di sola. uova, pesce. crostacel, frulta a guscio, Carboidred g |
Da consumarsi preferibiimente | . juno senape, sesamo, moliuschi, upino. Dicdrwached | 41g |
entro il: vedere l'etichetta del e 1ag
fornitore Istruziont pet [uso. Senza scongolare, mettere in formo preriscaldato a 180 |y oine ng |

'C @ cuocere il prodotto per 16 minutl fino & raggiungere una temperatura | 13
Lotto: vedere l'etichetta del intetna i +70 *C per 2 minutl Senza scongelare, metiere in una Figgitice —
fornitore preriscaldata a 180 “C e cuocere |l prodotto per 4 mnuti @ 30 secondi fno a Q

1BQQRNQeMe una temperatura di +70 “C al centro del prodotto per 2 minutl.

Non ricongelare un prodotio scongelato

Da conservare a - -18°C Consulta le regole del luo comune

Distribuito da: SYSCO FRANCE SAS, MIN de Rungis — Batiment A1, Rond-Point des Roses 94550 CHEVILLY-LARUE (France)
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