
  

  

Ultima versione 

04/2026 
SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO 

DENOMINAZIONE DEL 

PRODOTTO:  
Cuori di merluzzo d’Alaska, qualità senza lische, crudi, surgelati 

Porzioni di merluzzo d'Alaska al naturale deliscate conforme allo 

standard AFNOR NF V45-074 (100% filetto di pesce e senza 
polifosfati). Derivanti da un’unica materia prima sottoposta a 
congelamento semplice. 

DESCRIZIONE: 

Proviene da filiera certificata Pesca Responsabile (MSC). 

CODICE PRODOTTO: 

CODICE EAN: 

77421  

3220440079283 

03047500 CODICE DOGANALE 

AUTORIZZAZIONE SANITARIA: FR 76.482.001 CE 

DENOMINAZIONE 
COMMERCIALE: 

Cuori di Merluzzo d'Alaska 120g MSC pre-formate (a bassa pressione), 
da filetti interi, sgrassate, qualità senza lische*. 

Senza additivi. 

Proviene da filiera certificata Pesca Responsabile (MSC) 

* (in conformità alla norma AFNOR NF-V45-074) 

DENOMINAZIONE LEGALE: 

INGREDIENTI: 

Porzioni di filetti di merluzzo d’Alaska (da filetti interi), qualità senza lische, 
crude, surgelate 

Filetti di merluzzo d’Alaska (Theragra Chalcogramma) 100% 

IDENTIFICAZIONE DELLE 
SPECIE DI PESCE 

Theragra Chalcogramma 

ATTREZZI DA PESCA 

MODALITÀ DI PRODUZIONE 

STATO DEL PRODOTTO: 

ORIGINE: 

Reti da traino 

Selvaggia 

Crudo 

Oceano Pacifico del Nord – Est – Zona FAO 67 
Trasformato in Francia 

INFORMAZIONI SUL 
PRODOTTO: 

Certificazioni: 
Qualità Senza Lische 
Standard AFNOR 

Filiera certificata “Pesca Sostenibile” MSC 

Istruzioni per l’uso: 
In forno a vapore preriscaldato, cuocere il prodotto a 100°C per 8-10 
minuti, fino a raggiungere una temperatura al cuore di 70°C. 
Oppure, in forno tradizionale preriscaldato a 180°C, cuocere il 
prodotto in una teglia gastronorm con brodo ristretto di pesce per 12- 
15 minuti, fino a raggiungere una temperatura al cuore di 70°C. 

ALLERGENI: 
Allergeni CROSS 

CONTAMINATIONS 
SI/NO 

(Secondo Allegato II Reg. 
UE n. 1169/2011) 



  

 
  

Seguire le raccomandazioni del GEMRCN per bambini dai 3 anni, adolescenti, 
adulti e anziani. (Allegato 4 del GEMRCN) 

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100g 

Valori nutrizionali medi Per 100g 

Energia 319 kJ / 75 kcal 

Grassi 0,8 g 

0,0 g 

0,0 g 

0,0 g 

0,0 

di cui acidi grassi saturi 

Carboidrati 

di cui zuccheri 

Fibre 

Proteine 17 g 

Sale 0,25 g 

SPECIFICHE 
NUTRIZIONALI 

Rapporto P/L 21,25 

Calcio 

Sodio 

0 mg 

98,43 mg 

CARATTERISTICHE 
FISICO – CHIMICHE E 
REQUISITI 

CONFORMITÀ / NORMA 

Flora aerobica 30°C 

Flora lattica 

Conforme alla categoria di riferimento / FCD 
(Federazione del Commercio e della Distribuzione) 
versione del 9/10/2020 applicabile da gennaio 

MICROBIOLOGICI: 

2021 
Rapporto Flora / Lattici 

Lieviti e Muffe 

Enterobatteriacee 

Coliformi 30°C 

ASR 46°C 

Stafilococchi a coagulasi 
positiva 

Clostridium perfrigens 
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Listeria monocytogenes 

Bacillus cereus 

Salmonella 

Pseudomonas 

Reg. CE 2073/2005 sui criteri microbiologici applicabili ai prodotti alimentari, integrato dagli standard 

Assenza di OGM ai sensi dei Reg. 1829/2003 e 1830/2003 

Indicazioni etichettatura ambientale 

Secondary Packaging 
(grouping) 

Transportation 
Packaging 

Primary Packaging 

Packaging Codice Packaging Codice Packaging Codice 

Busta LDPE 4 Cartone PAP 20 

IMMAGINE: 
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