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i- Marinatura al curry e cocco

: Peso netto :

Ingredienti: oli vegetali (colza (con emulsionante: E471), girasole),

] 1 Kg curry 13,8% (miscela di spezie tra cui: curcuma, cumino, coriandolo, Dichiarazione nutrizionale, valori medi
peperoncino, cipolla, aglio, zenzero, timo), cocco (8%), sale, aceto di per100¢

| codice: ST, Mo, T
1 Modalita d'uso: dosare in misura dal 5 al 10% dei piatti di carne, frutti di |5, 748
1 431 6 mare, pesce o brasati, oppure regolare in base alle normative vigenti. Di cui acidi grassi saturi | 15,1 g

: Pud essere diluita con panna. Ideale per impanare, friggere in padella  |carboidrati 868
senza aggiunta di olio o grigliare. Di cui zuccheri 248
Dona lucentezza e un sapore intenso se lasciata marinare per almeno  |Fibre 398

i 2 ore prima della cottura. Proteine 228

:‘ Per un sapore piu deciso, lasciare riposare per 1-2 ore prima della Sale 68

cottura. Adatto a carne, pesce, crostacei e verdure, grigliati, fritti in
padella o al forno.
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Conservare a temperatura ambiente

Da consumarsi preferibilmente entro il : vedere I'etichetta del fornitore

| N. di riconoscimento sanitario : | (A consommer de préférence avant le : / best before date : ) L’S‘\) @)
|1 vedere 'etichetta del fornitore PP PAP

Lotto n°: vedere I'etichetta del fornitore (lot/batch) Consulta le regole del tuo comune
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Distribuito da: SYSCO FRANCE SAS, MIN de Rungis — Batiment A1, Rond-Point des Roses 94550 CHEVILLY-LARUE (France)
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