Marinatura al barb;cue

Peso netto : Ingredienti: Oli vegetali (colza (con emulsionante: E471), girasole), ESRIING AN, VN e
1 Kg zucchero, pomodoro in polvere, sale, aceto di alcol, spezie e piante L —
aromatiche, acqua, caramello (sciroppo di glucosio, maltodestrina, tnerpa .
zucchero), aroma naturale. — 3
58
Codice : Modalita d'uso: Utilizzatela per impanare, friggere in padella senza ofio [P cuisesgrmsisaun | 09§
o grigliare. Carbods ati sty
14361 Conferisce lucentezza e un sapore pil intenso se marinata per almeno ::""“‘"" o: 8
2 ore prima della cottura, e e :
Per un sapore ancora pid deciso, lasciatela riposare per 1o 2oreprima o 1 o a
della cottura. o
] £ ugualmente adatta per carne, pesce, crostacei e verdure, sia alla

griglia, in padella o al forno.

Conservare a temperatura ambiente in un luogo fresco e asciutto, al riparo dalla luce.
Chiudere bene dopo l'uso. Una volta aperto, conservare a una temperatura compresa tra 0 e 4 °C per
un mese e mezzo.

Da consumarsi preferibilmente entro il : vedere l'etichetta del fornitore

N. di riconoscimento sanitano : | (A consommer de préférence avant le : / best before date : ) & @)
vedere I'etichetta del fornitore . PAP

Lotto n°; vedere I'etichetta del fornitore (lovbatch) Consulta le regole del tuo comune

Distribuito da: SYSCO FRANCE SAS, MIN de Rungis - Batiment A1, Rond-Point des Roses 94550 CHEVILLY-LARUE (France)
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