Marinatura in stile thailandese

Peso netto :
Ingredienti: oli vegetali (colza, karité), spezie e piante
1 Kg aromatiche (tra cui paprika, coriandolo, curcuma, zenzero, Dichiarazione nutrizoaste, valorl reedi
cumino), cipolle disidratate, sale, aceto di alcol, zucchero, aroma per 100g
naturale di lime. _ 2612 kJ
[T, 625 keal
Codice : Modalita d'uso: Utilizzabile su carne, pesce, crostacei o verdure, = T T
grigliate, saltate in padella o arrostite. Basta spennellare 100 g di [T pr—rp— 'o -
1 8 47 4 marinatura per ogni Kg di ingredienti. Per un sapore piu intenso, Carboxdrat 159g
lasciare riposare per 1-2 ore prima della cottura. Pud essere utilizzata [ ucchen a7g
anche per impanare o ricoprire. Dona lucentezza e un sapore piu ricco  [sipre 868
se lasciata marinare per almeno 2 ore prima della cottura. Conservare |proteine 448
in un luogo fresco e asciutto, al riparo da aria, luce e umidita. Una volta |sale 6g

aperto, conservare in frigorifero e consumare entro 1 mese.

Da consumarsi preferibilmente entro il : vedere I'etichetta del fornitore

N. di riconoscimento sanitario :
(A consommer de préférence avant le : / best before date : )

vedere |'etichetta del fornitore L/S?) @)
Lotto n®: vedere I'etichetta del fornitore (lotbatch) e PAP
Consulta le regole del tuo comune

Distribuito da: SYSCO FRANCE SAS, MIN de Rungis — Batiment A1, Rond-Point des Roses 94550 CHEVILLY-LARUE (France)
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